FICHE TECHNIQUE

L’AUBE

APPELATION : AOP LANGUEDOC

COULEUR : Rosé

MILLESIME : 2024

SITUATION : Jonquieres (34) — Saint Félix de Lodez (34)

SOLS : argilo calcaire cailloutis en surface — limono argilo calcaire
CEPAGES : Syrah (60%) - Grenache (20%) — Cinsault (20%)
VIGNES : Agé de 11 a 36 ans, vendange a la main

RENDEMENT : 40hl/ha

VINIFICATION : issus d’un pressurage direct en grappes entieres.
Fermentation a froid en cuve inox thermo-régulé. Pré-fermentaire a
froid de 2 jours.

ACCORDS METS VINS : plateau de charcuterie, grillades...

DUREE DE GARDE : 1 a 2 ans

T° DE SERVICE : entre 10 et 12°C

ALCOOL:12.5°

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Robe brillante aux reflets mandarine. Le nez est trés expressif, sur les
petits fruits rouges acidulés, fleur d’hibiscus. La bouche est gourmande
avec des notes de grenadine.
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