FICHE TECHNIQUE

SUPERNOVA

APPELATION : AOP TERRASSES DU LARZAC

COULEUR : Rouge

MILLESIME : 2022

SITUATION : Jonquiéres (34)

SOLS : argilo calcaire cailloutis en surface

CEPAGES : Syrah (70%) - Grenache (25%) — Carignan (5%)
VIGNES : Agé 11 a 64 ans, vendange a la main.
RENDEMENT : 30hl/ha

VINIFICATION : Eraflage, fermentation a froid en cuve inox thermorégulée
pendant 3 semaines. Remontage et délestage. Elevage en demi-muid
Rousseau de 5 vins pour la premiere année et demi-muid de 2 vins la
deuxieme année. Elevage assemblé pendant 14 mois.

DUREE DE GARDE : 10 ans et plus...

T° DE SERVICE : entre 16 et 18°C

ALCOOL : 14°

AGRICULTURE

BIOLOGIQUE

Vin puissant, racé, sur des notes de moka, de forét noire, de tabac, de
réglisse, de miire et également de thym.
La bouche est dense avec des tanins soyeux et puissant.
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